MENUS du 10 au 14 mars 2025

.MARI MER’ JEU | VEN

SAM I DIM I

Lundi

LUN LRI JEU | VENl SAM] DEMI

Mardi

LUN | MAR

MER | JEU

VEN

SAM

DIM |

Mercredi

I LUN | I\IARI MER” VEN

SAM | DIM

LUN

MAR

MER

JEU

VEN

SAM

DINM

Jeudi

Vendredi

HE H H H “ H
5 3 i s | o |
s %‘\ : z e s M i s
Befteraves E At Céleri aux poires :: Chou-fleur ; g S d '
vinaigrette i P : vinagigrefte Saucisson & I'ail aupe cle g
! ! ; : légumes :
| To | 7 |
¢
L : ! ! : : :
e | Tortiflette | Cassolefte | Belhiae Eardes | —
océane o Rek
Semoule Polenta
>
Dés de
courgettes |
Freiclol Camembert \ Croc lait Coulommiers |
o | |
ﬁ() | > ey : e é >
@ i % i S ‘J“ Gaufre ; e X = i @ 5
s P L o e g sF ] ‘ e
Fruit : Compote de fruits | — g — Créme patissiere | St \ Fruif i
: : : aromatisée | i




MENUS INTERNAT du 10 au 13 mars 2025

.wmlm:—:nl JEU | VEN | SAMl DIM |

Lundi

LUN MERI JEU |VEN

SAM | DIM |

Mardi

LUN | MARJ MER

JEU

VEN | SAM

DIM

Mercredi

LUN | MAR

SAM | DIM

A e ‘g ) & e B Salade de pois i
S § AL P\ chiches au cumin i d ]
Cordan bleu i i £f ‘g : Velouté de tomates |
: : s E :
; Potage Crécy : ; i
P— .
H H i ' A H v
% ; | 1 % i Wy
i s P P e R N
' : | G, Gy : e . e T

| ; B A | R
e 5 ; C p——— i & i
Carottes persillées | . 41 Boulettes de boeuf Flan de ffegumes a i . Mucarorjls ala
sauce tomate ! I'origan 5 volaille |
@ . A
Buchette rah‘méfangég . o
: Petits pois a I'étuvee | i i
I\ ﬁ
s %O i o i ®; a
‘ ’ ™D B @y
Liégeois vanille Fruif Smoathie mangve Fruit
; : ocrange banane i :




